UMOWA NA USLUGE CATERINGOWA
NR SP1Z2G.272-....... 12026

Zawarta w dniu ................ 1. w Jablonce

pomiedzy:

Gming Jablonka z siedziba w Jablonce, ul. 3 Maja 1, 34-480 Jablonka, NIP 735-28-56-459, RE-
GON 491892222 reprezentowana przez: mgr Katarzyne Karkos- dyrektora Szkoly Podstawo-
wej nr 1 w Zubrzycy Gornej, 34-484 Zubrzyca Gorna 43 przy kontrasygnacie Pani Anny Florek-
gtownego ksiggowego Centrum Ustlug Wspolnych w Jabtonce zwang dalej ,,Zamawiajacym”
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§1
Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie uslug na rzecz Zamawiajgcego w zakresie ushugi
cateringowej pelnotacowej: przygotowywanie i dostawa wraz z porcjowaniem positkéw na
terenie szkoty dla okoto ......... dzieci w wieku 3-6 lat z oddziatow przedszkolnych oraz dla
uczniéw szkoly w wieku 7-15 lat uczeszczajacych do Szkoty Podstawowej nr 1 Zubrzycy Gornej
w okresieod .................... do.eeriii
Zapotrzebowanie ilosciowe na w/w ilosci obiadéw okreslone w ust. 1 stanowi przewidywane,
szacunkowe (+/-) zapotrzebowanie w okresie wykonania zamowienia i nie jest wigzace dla
Zamawiajacego. W przypadku nie wykorzystania w okresie trwania umowy ilo$ci towaru
okreslonego w ust. 1 Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia z tego tytutu.

Positek stanowi¢ bedzie drugie danie.

Wykonawca jest zobowigzany do sukcesywnego $wiadczenia ustug w terminie wymienionym

w ust. 1 z wylaczeniem dni wolnych od zaje¢¢ szkolnych.

§2

Miejsce realizacji umowy: Szkota Podstawowa nr 1 w Zubrzycy Gornej, Zubrzyca Gorna 43.

Godzina dostawy obiadu do szkoty :11%°

Obiady beda dostarczane w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu pojemnikach

termoizolacyjnych.

Transport bedzie dokonywany samochodem do tego celu przeznaczonego oraz w termosach

zbiorczych.

Szczegotowy jadlospis z wyodrebnieniem alergendw zgodnie obowigzujacym rozporzadzeniem

bedzie przedstawiany do 28 dnia miesigca poprzedzajacego miesiagc, w ktorym wydawane sa

positki 1 wymaga akceptacji przez strony.
§3

Wykonawca zobowigzuje si¢ §wiadczy¢ ustugi bedace przedmiotem niniejszej umowy, ktore beda

spetnia¢ nastgpujace parametry:

a) positki - obiady przygotowywane przez Wykonawce winny by¢ transportowane
w odpowiednich przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych
z tworzywa 1 zabezpieczajacych positki przed wylaniem, oraz schiodzeniem
w szczegOlno$ci w termosach wielosktadnikowych wypelionych pojemnikami, ktore
wystepuja w réznej konfiguracji zapewniajacych dostarczenie na salg,

b) brudne termosy nie mogg zosta¢ w placéwce do dnia nastgpnego,

c) wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia wymaganych standardow sanitarno -
epidemiologicznych,

d) dystrybucja positkow z miejsca produkcji (przygotowania) bezposrednio do wydawalni
Zamawiajacego realizowana bedzie przez Wykonawce oraz na jego koszt,

e) transport positkow do wydawalni Zamawiajagcego powinien odbywac si¢ z zapewnieniem
wlasciwej ochrony i temperatury, srodkami transportu przystosowanymi do przewozu tego
typu tadunkow,

f) s$rodki transportu zywnos$ci powinny posiada¢ atesty PZH,

g) odktadanie prob zywnosci odbywac si¢ bedzie u dostawcy positkow - Wykonawcy.



2. Zasady przygotowywania positkow:

a) positki winny spetnia¢ normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami zywieniowymi dla
dzieci w wieku przedszkolnym i szkolnym,

b) wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakos$ci i z bezpieczenstwem zgodnie z wymogami Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP,

C) positki musza spelnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dane;j
grupy wiekowej,

d) personel Wykonawcy winien posiadac¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP,
a takze aktualne ksigzeczki zdrowia,

e) wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Powiatowym Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym,

f) wykonawca przygotowywac bedzie positki z produktéw wiasnych,

g) wykonawca zapewni pracownika celem porcjowania wydawanych positkoéw dzieciom i
uczniom na terenie szkoty

h) Osoba wydajaca positki musi:

e posiada¢ aktualne orzeczenie lekarskie stwierdzenie brak przeciwskazan zdrowotnych
do pracy na zajmowanym stanowisku, w tym badania sanitarno-epidemiologiczne

e posiada¢ aktualne szkolenie z zakresu BHP

e zosta¢ wyposazona w fartuch oraz jednorazowe rekawiczki

i) wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
warto$ci odzywczych 1 smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie
z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych zywnoS$ci i zywienia dzieci w wieku
3-6 lat 7-15 lat przy rownoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadlospiséw
przez ich urozmaicenie,

J) informacja o diecie dziecka zostanie przekazana dietetyczce Wykonawcy pisemnie
w momencie uzyskania informacji od rodzica, w trakcie roku szkolnego najp6zniej na jeden
dzien przed podaniem positku.

§4
1. Strony ustalajg, ze ilo§¢ zamawianych positkoOw moze ulec obnizeniu w razie zmniejszenia si¢
lub zwigkszenia liczby osob korzystajacych z wyzywienia - zamoOwienie bedzie realizowane wg
potrzeb Zamawiajacego.
2. Za wykonanie i dostarczenie przedmiotu zamoéwienia, Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy
wynagrodzenie:

a) za jeden positek w wysokosci ........ brutto (stownie brutto: ...................... )
WEym: coovinnnnnns — wsad do garnka/kotla,............ — koszt transportu, ........... — koszt
opakowan,.............. — koszt wytworzenia.

b) Maksymalne wysokosci ........... zlotych brutto x 100 obiadéw x 74 dni nauki
szkolnej=............... zlotych brutto

3. Strony ustalajg miesi¢czny okres rozliczen za ustuge cateringowa, o ktorej mowa w 8 1.
Rozliczenie ustugi nastepowaé bedzie miesigcznie do 5 dnia nastgpnego miesigca za miesigc
poprzedni. Zaptata naleznosci nastgpi na podstawie wystawionych przez wykonawce faktur na
podstawie zbiorczego miesigcznego dowodu dostawy dostarczonego przez Wykonawcg.

4. Faktura ustrukturyzowana wystawiona w Krajowym systemie e Faktur (KSeF) powinna zosta¢
uzupetliona o pole Podmiot inny jako odbiorca identyfikowany po numerze identyfikacji
wewngetrznej 7352856459-95929, ktoéry zostat przypisany dla Szkoty Podstawowej Nr 1 w
Zubrzycy Gornej jako jednostki podrzednej Gminy Jabtonka w systemie Krajowego Fakturowana
eFaktur.

Dane do faktury:
Nabywca
Gmina Jabtonka
Ul. 3-go Maja 1
34-480 Jabtonka



8.

NIP 7352856459

Odbiorca (podmiot inny)

Szkota Podstawowa Nr 1 im. Juliusza stowackiego w Zubrzycy Gornej
Zubrzyca Goérna 43

34-484 Zubrzyca Gorna

Numer identyfikacji wewnetrznej 7352856459 - 95929

Strony os$wiadczaja, iz za dat¢ otrzymania faktury wystawianej w Krajowym Systemie eFaktur
uznaje si¢ datg przestania jej przez Wykonawce/Dostawce do Krajowego Systemu eFaktur.
Zakaczniki niezbedne do rozliczenia faktury (protokoly odbioru i inne) przesytane beda w sposob
wskazany w umowie z pomini¢ciem Krajowego Systemu eFaktur.

Ptatnosci nastgpowac beda na rachunek Wykonawcy w terminie 14 dni od dnia dorgczenia
Zamawiajacemu prawidtowo wystawionej faktury VAT.

Za date zaptaty uwaza si¢ dzien obcigzenia rachunku Zamawiajacego.
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W razie powstania sporu na tle wykonania umowy ewentualne spory rozstrzyga¢ bedzie Sad
wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

=

§6

Umowa moze zostac rozwigzania w kazdym czasie, w drodze porozumienia, zgodnie z wolg Stron.
Zamawiajacy jest uprawniony do rozwigzania umowy ze skutkiem natychmiastowym
w przypadku, gdy Wykonawca razaco i uporczywie narusza postanowienia niniejszej umowy lub
nie wywigzuje si¢ z postanowien objetych niniejszg umowa.

Jako$¢ ushug $wiadczonych przez Wykonawce odbiega od powszechnie przyjetych norm
jako$ciowych.

W przypadkach rozwigzania umowy w trakcie jej obowigzywania Wykonawca moze zadaé
wylacznie wynagrodzenia za zrealizowang cze$¢ ustugi cateringowej do dnia rozwigzania umowy.
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Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



